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ANTAO VAZ 2021

NOTA DE PROVA

CASTAS
Revela um lado floral contido, com Antdo Vaz
fundo de mel e fruta de pomar
Fresco, leve e mineral.

TERROIR

GASTRONOMIA

Solos franco-arenosos e calcéarios. Vinha
) orientada a sul. Situada a apenas 2000
Mar iscos, carnes brancas, saladas L

metros do mar e com forte exposi¢dao ao

leves, massas e aperitivos. .
vento norte de Monchique.

CONSUMO: Entre 10 e 12°C.
VINIFICACAO

Vindima manual e nocturna. Prensagem
suave pos desengace. Fermentacao a
temperatura controlada.

Estagio em INOX durante 6 meses.

TEOR DE ALCOOL ACIDEZ TOTAL
12,50% 6,28 g/L

CAPINFAS PH ACUCAR RESIDUAL
3.31 0,26 g/L
ENOLOGIA:

Jodo do O Marques
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