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NOTA DE PROVA

Aparéncia: Cor amarela palha com
laivos dourados

Aroma a revelar um perfil de fruta
tropical.

Boca: aromatico, com notas de
manga, papaia e hortela.

Branco com caracter, envolvente, de
textura fina e aveludada.

GASTRONOMIA

Queijos frescos, peixe grelhado da
costa, saladas condimentadas.

CONSUMO: Entre 10 e 12°C.
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CASTAS

Moscatel Graudo

TERROIR

Solos franco-arenosos e calcarios. Vinha
orientada a sul. Situada a apenas 2000
metros do mar e com forte exposi¢gao ao
vento norte de Monchique.

VINIFICACAO

Fermentada em barricas de carvalho
Francés.

Estagio: 6 meses de estagio em Barricas de
carvalho Francés.

TEOR DE ALCOOL ACIDEZ TOTAL

11,50% 4,51 g/L
PH ACUCAR RESIDUAL
3.58 0,80 g/L
ENOLOGIA:
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