
Nariz: Fino e elegante com notas de
fruta preta, com ligeiro fumado.
Boca: Vinho intenso com bom volume
e sumarento. Notas de ameixa, moka,
café e especiarias. Taninos finos e final
longo.

N O T A  D E  P R O V A
C A S T A S
Cabernet Sauvignon, Alfrocheiro, 
Alicante Bouschet 

V I N I F I C A Ç Ã O

Vindima manual e noturna. Desengace e
esmagamento seguida de maceração a frio
de 48h. Fermentação lenta a temperatura
controlada durante 15 dias. Esmagamento e
prensagens das massas muito suave.
Estágio de 18 meses em cuba a que se
seguiu o estágio em garrafa de 12 meses.

14,00%

C U V É E  2 0 2 1

F I C H A  T É C N I C A

T E O R  D E  Á L C O O L

G A S T R O N O M I A

Queijos, enchidos, carnes vermelhas,
brancas, sardinhas.

T E R R O I R

Solos franco-arenosos e calcários. Vinha
orientada a sul. Situada a apenas 2000
metros do mar e com forte exposição ao
vento norte de Monchique.

A C I D E Z  T O T A L

P H A Ç U C A R  R E S I D U A L

4,97 g/L

3.91 < 0,60 g/L 
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16 ºC.


